LABORATORIO RN RS
ANALISIS ALIMENTOS £

1Y AGUAS S.AS. D et £
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-00165-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-00165

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN +
2. INFORMACION DE LA MUESTRA

Producto: Agua potable Muestreado por: Juan Esteban Murillo

) Toma de muestra de cloro 03-- Fecha y hora de toma de .
Identificacion de la muestra: Aueitictd ot .o 2025-01-10 12:48
~antidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-01-10 15:20
Tipo de envase o empaque:  _\/ooc 0° Plasticoy Envasede - poepy go angiisis: De 2025-01-10 a 2025-01-12

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caracteristico COLOR: Caracteristico OLOR: Caracterfstico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: [ Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA ' o . o
RECOLECCION: 19,8°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,0°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO UNIDADES RESULTADO VALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES N . .2
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 92228, 24th Ed. 2023 Filtracién por membrana
RECUENTO DE Escherichia coli . i
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracion por membrana
RECUENTO DE Microorganismos Standard Methods 9215 D. : >
meséfilos (UFC/100ML) UFC/100mL 221 <100 Ed. 24, 2023 Filtracion por membrana
4. OBSERVACIONES

~estimacién de incertidumbre no cuantificada para recuento de coliformes totales en la muestra analizada.

*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacién de microorganismos para el pardmetro microbiolégico analizado.

(*) Métodos acreditados
Los métodos de evaluacion de Iz conformidad marcadas sin (*) no estadn incluidas en el certificado de acreditacién.

Testlab laboratorio de analisis alimentos y aguas S.A.S, contamos con acreditacién ONAC vigente a la fecha con cédigo de acreditacién 19-
LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017.

Norma de referencia:Resolucién 2115:2007. p
No se debe reproducir este informe sin aprobacidn de |a direccién de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracién de conformidad
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS

: | Y AGUAS S.AS. RIS RN & 25
] ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
| INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-00165-1 ) ' CODIGO DE LA MUESTRA: 25-00165

| Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.
Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, serdn tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com .

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la{s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informard al cliente y solo se ejecutara los anélisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacidn de los resultados serd Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Unicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
' del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

Ll dswbncb

Claudia Hernandez Ledn
Microbidloga industrial y ambiental - Universidad de Antioquia.
Coordinadora técnica de microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-01-13

Fin de este informe,
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LABORATORIO

ANALISIS ALIMENTOS
| Y AGUAS S.AS.
- INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-00165-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-00165

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN -
2. INFORMACION DE LA MUESTRA

Producto: Agua potable Muestreado por: ~ Juan Esteban Murillo

: . . Toma de muestra de cloro 03-- Fecha y hora de toma de .
Identificacion de la muestra: Acusdiicts et 2025-01-10 12:48
Cantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-01-10 15:20
ripo de envase o empaque: \E{ir:jvr?:e dEPiRancoly Envase e Fecha de analisis: De 2025-01-10 a 2025-01-17

' CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caracteristico  COLOR: Caracteristico 'OLOR: | Caracterfstico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: ) Si _ | MATERIAL FLQTANTE AUSENTE: i 7 Si
R s s et LSRR 19,8°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,0°C
T L m—— 3.RESULTADOS DE ANALISIS FIsicoquimico
PARAMETRO FISICOQUIMICO | UNIDADES = RESULTADO = VALORDE METODO TECNICA FECHA DE ANALISIS
TEMPERATURA < | 19.8 e | Sta“gzggi;e;g"_”zgﬁo o Medicion directa 2025-01-10
PH EN AGUA | U”id;‘f_fes de 7.0 | 65-90 Sﬁi"gﬁc'i"é"ntg‘;‘f o | Potenciométrica 2025-01-10
CLORO RESIDUAL LIBRE ma Cl2/L 055 | 03-20 -y df"g;’?"zd&?fmc' Fotocolorimetra 2025-01-10
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co <2 <15 Standard Methods 2120C. | Espectrofotométria 2025-01-13
TURBIEDAD EN AGUA NTU 0.39 <2 Stanggggixe;g?dzsbﬁ?o-ﬂ. Nefelometria 2025-01-13
CONDUCTIVIDAD EN AGUA us/cm 26 | =100 Sta"‘ég[gi;“;g"’fof;lo . Conductimetrfa 2025-01-13
SULFATOS EN AGUA mg SO4/L 6.7 < 250 Sséi“gag‘él"cﬁ"ggs ;gf? Turbidimétria 2025-01-13
HIERRO TOTAL AGUAS mg Fell 0,036 <03 5“’gf’;;‘fc'i‘;i"";;sfg’l%?‘Fe Espectrofotométria 2025-01-14
ALUMINIO EN AGUA mg AlfL 0,056 <02 ‘.5“"";"’E’gigg;"ggf;gl"?""‘" Espectrofotométria 2025-01-14
DUREZA TOTAL EN AGUA | mq Caco3iL 36,0 <250 Sta”ggggié":ff;“";%ﬁ.‘o c. C“’;f&f:;’:;g'a : 2025-01-15
ALCALINIDAD TOTALEN AGUA | mg CaCO3/L 1.9 T i Titulométria 2025-01-13
CLORUROS EN AGUA mg C-/L 15,6 <250 Stagf:gc%‘;t'hggfz‘(flO??‘c" Argentometria 2025-01-15
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
- 1Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-00165-2 - CODIGO DE LA MUESTRA: 25-00165

0,0-5,0 Sin
Riesgo /5,1-14,0
| Riesgo
Bajo/14,1-35,0
Riesgo Medio
/35,1-80,0
Riesgo Alto / >
80,1 Inviable .

p 4. OBSERVACIONES

Para la muestra analizada; los pardmetros de pH, Temperatura y Cloro Res:dual lere fueron tomados en campo de acuerdo a los procedimientos
establecidos en los métodos de referencia. s

IRCA % 0,0 Célculo | Célculo 2025-01-17

Los resultados de los pardmetros analizados en esta muestra, se encuentran dentro de los limites de aceptacion establecidos en los valores de
referencia.

Los valores de referencia indicados en este informe de resultados estén soportados por la Resolucién 2115 del 2007.

Cuando un resultado muestre el simbolo "<" seguido del valor, indica que la concentracién del pardmetro analizado esté por debajo del limite de
 cuantificacién establecido por el laboratorio

Clasificacién IRCA (%): 0,0% Sin Riesgo
'Norma de referencra Resolucion 2115- 2007

'No se debe reproducir este |nforme sin aprobac:on de Ia dlrecc16n de calldad del Iaboratono

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacion, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, serdn tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al reublr Ia(s) muestra(s) se ewdenma que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informard al cliente y solo se ejecutara los anélisis si éste da su aprobacmn en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera Gnica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican (inicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
del Iaboratono Testlab Laboratono Aguas Y. Aguas S.AS

:)—.OL\-\ Alexander GP{

John Alexander Galeano
Quimico -Universidad de Antioquia.
Coordinador técnico Fisicoquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-01-17

» Fin de este informe.
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LABORATORIO 28 & Dedhldaed
ANALISIS ALIMENTOS 188 ACREDITADC

Y AGUAS S.AS. e A L e
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
_ INFORME DE RESULTADOS DE ANf\LISIS
N° DE INFORME: 25-01484-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-01484

1, INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO , !
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN -
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable Muestreado por: David Hernandez
. Muestra #1--Acueducto Corralay  Fecha y hora de toma de . ,
Identificacion de la muestra: enteaiita i 2025-02-06 11:00
ntidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-02-06 13:50
Tipo de envase o empaque: /o> 0¢ Vidrioy Envase de Fecha de anlisis: De 2025-02-06 a 2025-02-08
CARACT ERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caracteristico | COLOR. Caracter(stico OLOR: Caracteristico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA o g s
RECOLECCION: 17,4°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 7.4°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO UNIDADES | RESULTADO VALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
REGUENTO DE COLIFORMES TOTALES UFC/100mL <1 0 SM 92228, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
(UFC/100ML)*
RECUENTO DE Escherichia coli . .
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
RECUENTO DE Microorganismos UFC/100mL 23 <100 Standard Methods 9215 D. Filtracién por membrana

mesdfilos (UFC/100ML) Ed. 24, 2023

4. OBSERVACIONES
*Estimacidn de incertidumbre no cuantificada para recuento de coliformes totales en la muestra analizada.

*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacion de microorganismos para el pardmetro microbioldgico analizado.

(*) Métodos acreditados

Los métodos de evaluacidn de la conformidad marcadas sin (*) no estan incluidas en el certificado de acreditacién.

Testlab laboratorio de analisis alimentos y aguas 5.A.S, contamos con acreditacién ONAC vigente a la fecha con cdigo de acreditacién 19-
LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017.

Norma de referencia:Resolucion 2115:2007.
No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccidn de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracion de conformidad
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS

Y AGUAS S.AS. e :
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
i INFORME DE RESULTADOS DE ANflLISIS
N° DE INFORME: 25-01484-1 - B CODIGO DE LA MUESTRA: 25-01484

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, serén tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
| laboratorio.com .

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES _ y e
Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los

ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los anélisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados seré tinica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Unicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

A A,

Andrea Lopez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre -
Coordinadora técnica de microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-02-11
Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
= | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS

N° DE INFORME: 25-01484-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-01484

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202
BARRIO/VEREDA: No reporta
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA

NIT/CC: 811.020.040-2

TELEFONO: 3064652
MUNICIPIO: CALDAS
ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Muestreado por:
Fecha y hora de toma de

Agua potable David Hernandez

Muestra #1--Acueducto Corrala y

Producto:

Identificacion de la muestra: 2025-02-06 11:00

corralita muestra:
ntidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcién: 2025-02-06 13:50
Tipo de envase o empaque: Elr; ‘;;sc Zde vidrio y Envasa de Fecha de anélisis: De 2025-02-06 a 2025-02-11

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caracteristico COLOR:
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si

TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA
RECOLECCION

3. RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO

Caracteristico :OLOR: Caracteristico
MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si

7.4°C

17,4°C TEMPERATURA DE LLEGADA:

PARAMETRO FISICOQUIMICO | UNIDADES = RESULTADO = /RLORDE METODO TECNICA FECHA DE ANALISIS
TEMPERATURA °c 17.9 e e i ot aea3. O | Medicién directa 2025-02-06
PH EN AGUA ‘ “”‘d:‘ffs de| 320 | 65-90 5‘:1";";;‘1(’;‘;1‘2‘:‘_’ gour- Potenciométrica 2025-02-06
CLORO RESIDUAL LIBRE mg Cl2/L 0,57 03-20  Stapdard Methods 450001 Fotocolorimetria 2025-02-06
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co <2 <15 Standatd Methods Z120-C. | Espectrofotométria 2025-02-07
TURBIEDAD EN AGUA NTU 0,60 <2 e S e Nefelometria 2025-02-07
CONDUCTIVIDAD EN AGUA us/em 254 s1000  StenQiHeNods 2108 conductimetria 2025-02-07
SULFATOS EN AGUA mg 504/L 8.9 <250 e slpgs A Turbidimétria 2025-02-07
HIERRO TOTAL AGUAS mg FelL <0,010 so3 | StadaraMethods 3500Fe  Espectrofotométria 2025-02-10
ALUMINIO EN AGUA mg AllL <0,010 <02 5"‘"‘;_3;3iﬂg;hgfs_fos;’a”"\" Espectrofotométria 2025-02-10
DUREZA TOTAL EN AGUA mg Caco3/L 32,0 <355 | St"‘"‘g'i‘gig‘;gff’;ﬂzz?o c. C”ﬁﬂ'ﬁ;;’g;f; o~ 2025-02-11
ALCALINIDAD TOTALEN AGUA | mg CaCO3/L $.2 <200 Sta"';fj'igig‘:;'l"f’guzzgm B C°ﬂﬂfg&gﬁ23 : 2025-02-07
CLORUROS EN AGUA mg CH/L 47 <250 Stardarc Methods 1500-Ck argentometria 2025.02-11
Pagina 1de2
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
: | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-01484-2 ~ CODIGO DE LA MUESTRA: 25-01484

0,0-5,0 Sin
Riesgo /5,1-14,0
Riesgo
Bajo/14,1-35,0
Riesgo Medio
/35,1-80,0
Riesgo Alto / >
80,1 Inviable .

4. OBSERVACIONES

Para la muestra analizada; Ios parametros de pH, Temperatura y Cloro Resndual Libre fueron tomados en campo de acuerdo a los procedimientos |
establecidos en los métodos de referencia. -

IRCA % 0,0 Calculo Célculo ‘ 2025-02-11

Los resultados de los parametros analizados en esta muestra, se encuentran dentro de los limites de aceptacidn establecidos en los valores de
referencia.

Los valores de referencia indicados en este informe de resultados estan soportados por la Resolucién 2115 del 2007.

Cuando un resultado muestre el simbolo "<" seguido del valor, indica que la concentracién del parémetro analizado esta por debajo del limite de |
cuantificacién establecido por el laboratorio.

: Norma de referencm Resolucién 2115-2007.

No se debe reproducw este mforme sm aprobacmn de Ia dlreccmn de calidad del laboratorio.

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, serén tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

‘Sial reablr Ia(s) muestra(s] se e\ndenua que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprcbacrén en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados serd (nica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican (nicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
del laboratcrio Testlab Laboratono Aguas y Aguas 5 A S

Adrian Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicogquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-02-13

Fin de este informe.

7
Pagina gde 2

Sede admln.l_my de proceso. Cra 43 Calle 32 Sur 20, segundo piso, Barrio Ma vi_gadq}-Moquia ﬁ g

Mévil: 301 794 9442 /321 85228 11 / 316 874 89 11, E-mall: comercial@testlab-laboratorio, atorio.com

CODIGO: FOR-041, VERSION 05, FECHA DE EMISION 2023-08-24



W/ IN A~

LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS ACREDITADO

Y AGUAS S.AS.
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-02782-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-02782
1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO ,
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS )
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable ‘Muestreado por: Nelson Antonio Tabares Jaramillo
il . Pargueadero los pinos cod 0003-- Fecha y hora de toma de N3, ;
.l-‘ :ntificacién de la muestra: Acueducto muestyal 2025-03-05 11:00
Cantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-03-05 13:00
Tipo de envase o empaque: 1 1oc 0¢ Vidrioy Envase de Fecha de andlisis: De 2025-03-05 a 2025-03-08
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caracteristico | COLOR: Caracteristico OLOR: | Caracteristic
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA o . 8
RECOLECCION: 19,8°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,7°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO | UNIDADES | RESULTADO | VALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES | \cen nomy 1270 0 SM 92228, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membran
(UFC/100ML)*
RECUENTO DE Escherichia coli ) )
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membran
RECUENTO DE Microorganismos Standard Methods 9215 D. " -
i mes6filos (UFC/100ML) UFC/100mL >2000 <100 Ed. 24, 2023 Filtracién por membran
4. OBSERVACIONES

*Estimacidn de Incertidumbre de Coliformes totales es de = 1 UFC/100ml para la muestra analizada.
*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacion de microorganismos para el parametro microbioldgico analizado.

(*) Métodos acreditados

Los métodos de evaluacién de la conformidad marcadas sin (*) no estan incluidas en el certificado de acreditacién.

Testlab laboratorio de anélisis alimentos y aguas S.A.S, contamos con acreditacién ONAC vigente a la fecha con cédigo de acreditacién 19-
LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017.

Norma de referencia:Resolucién 2115:2007. !

No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccion de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracién de conformidad
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS

ACREDITADO

Y AGUAS S.AS.
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-02782-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-02782

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote
fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprobaqén en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados serd Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican unlcamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione:
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

Hudefig A

Andrea Lépez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnicoa técnica de microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-03-1

Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-02782-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-02782

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO ,
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable “Muestreado por: Nelson Antonio Tabares Jaramillo
Parqueadero los pinos cod 0003-- Fecha y hora de toma de
d : -03- :
Identificacién de la muestra Arierhacto musstra: 2025-03-05 11:00
cantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcién: 2025-03-05 13:00
Tipo de envase o empaque: glr;vsiiscide Vidrioly Epvase e Fecha de andlisis: De 2025-03-05 a 2025-03-10
[ CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caracteﬂ'sticolCOLOR: Caracteristico OLOR: | Caracteristic
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA o 5 .
RECOLECCION: 19,8°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5.7°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO
|
PARAMETRO FISICOQUIMICO | UNIDADES | RESULTADO | _VALORDE METODO TECNICA | FECHA DE ANALISIS
REFERENCIA i
; o Standard Method 2550 B - e i
TEMPERATURA o 19,8 Edicion 24 -2023 Medicién directa | 2025-03-05
Unidades de Standard Method 4500- : I
PH EN AGUA pH 7,20 6,5-9,0 H+B Edicién 24, 2023 Potenciométrica i 2025-03-05
Standard Methods 4500C! i [
CLORO RESIDUAL LIBRE mg CI2/L 0,30 0,3-2,0 G. Edicién 24 -2023 Fotocolorimetria }r 2025-03-05
Standard Methods 2120-C. o |
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co 15,91 | =15 Edicién 24 -2023 Espectrofotométria ! 2025-03-06
. , -
| Standard Metheds 2130-B, .
TURBIEDAD EN AGUA NTU 137 [ =2 Edicuﬂn 24 2023 Nefelometria 2025-03-06
‘ | Standard Methods 2510 B. . | omnane
CONDUCTIVIDAD EN AGUA uS/cm | 27,4 L =< 1000 | Edicion 24 -2023 Conductimetria i 2025-03-06
SULFATOS EN AGUA mg SO4/L 30,5 < 250 e Turbidimétria | 2025-03-06
B PR | Standard Methods 3500-Fe T
HIERRO TOTAL AGUAS mg Fe/l 0,061 =03 i B. Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 1 2025-03-07
Semete . 1 — == R
Standard Methods 3500-Al- i |
ALUMINIO EN AGUA mg Al/L <0,010 0,2 P B. Edicién 24 -2023 Espectrofotométria | 2025-03-07
— ) [
; Standard Methods 2340 C. Complexométria -
DUREZA TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L i 22,0 =< 250 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-03-10
: Standard Methods 2320 B. Complexométria -
ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L | _5,1 =< 200 Ecliflon 24 2023 | Titulométria 2025-03-06
i Standard Methods 4500-Cl- |
CLORUROS EN AGUA mg CI-/L 1 7.3 < 250 B. Edicién 24 -2023 ‘ Argentometria J_ 2025-03-10
Paglna lde 2=
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-02782-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-02782

| 0,05,085in !

i Riesgo /5,1-14,0 |
Riesgo |

| Bajo/14,135,0|

| Riesgo Medio ]

L /35,1-80,0 |

Célculo Célculo 2025-03-10

Riesgo Alto / > l‘
80,1 Inviable [

L , "
4, OBSERVACIONES

Para |la muestra analizada; los pardmetros de pH, Temperatura y Cloro-Resigual Libre fueron tomados.en campo de acuerdo a los procedimient
establecidos en los métodos de referencia.

[
IRCA % ’ 24,42
|

El parametro Color aparente se encuentra por fuera de los Iimites de aceptacién establecidos en los valores de referencia.

Los demas resultados de los parémetros analizados en esta muestra, se encuentran dentro de los limites de aceptacion establecidos en los
valores de referencia.

Los valores de referencia indicados en este informe de resultados estdn soportados por la Resolucién 2115 del 2007,

Cuando un resultado muestre el simbolo "<" seguido del valor, indica que la concentracién del parémetro analizado esta por debajo del limite d
cuantificacion establecido por el laboratorio.

Norma de referencia:Resolucién 2115-2007.

No se debe reproducir este informe sin aprobacidn de la direccién de calidad del laboratorio.

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de |a informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lot
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra,

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informard al cliente y solo se ejecutara los andlisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Gnicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

Adridn Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicoquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-03-

Fin de este informe.




LABORATORIO
2 | ANALISIS ALIMENTOS
Pz | Y AGUAS S.AS.

S INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04040-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04040

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASdCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NITICC: SRR

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACIGN DE LA MUESTRA

Producto: Agua cruda Muestreado por: David Hernandez

: i . Agua de la mezcla rapida--Vereda Fecha y hora de toma de ;
Identificacion de la muestra: corrala y corraleta hbagint. A 2025-04-02 11:50
-antidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-04-02 14:00
Tipo de envase o empaque: E;’;\giﬁde Vidrio y Envase de Fecha de andlisis: De 2025-04-02 a 2025-04-05

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caracteristico COLOR: Caracteristico OLOR: Caracteristi
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA - . "
RECOLECCION: 16,7°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5.2°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO UNIDADES RESULTADO VALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
RECUENTO DE Escherichia coli : ik
(UFC/100ML) UFC/100mL 119 — SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracion por membrar
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES | yiecn gomi 139 wax SM 9222B, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrar
(UFC/100ML)
RECUENTO DE Microorganismos Standard Methods 9215 D. g sip
mesdfilos (UFC/100ML) UFC/100mL >2000 e Ed. 24, 2023 Filtracion por membrar

4. OBSERVACIONES
Norma de referencia:A peticion del cliente.

No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccién de calidad del laboratorio.

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacion, lote
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo §e ejecutara los analisis si éste da su aprobacmn en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la respensabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados serd Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican (inicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04040-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04040

At A

Andrea Lépez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnico Microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-N4-(

Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALMENTOS
| Y AGUAS S.AS.

N° DE INFORME: 25-04042-2

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04042

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA
DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202
BARRIO/VEREDA: No reporta

) 1. INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

NIT/CC: 811.020.040-2

TELEFONO: 3064652
MUNICIPIO: CALDAS

DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable Muestreado por: David Hernandez

Identificacion de la muestra:
~antidad de muestra:

Tipo de envase o0 empaque:

Muestreo #5 hacerio--Acueducto

1000 mL
Envase de Vidrio y Envase de

Plastico

Fecha y hora de toma de

muestra:

Fecha y hora de recepcidn:

Fecha de analisis:

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2025-04-02 12:35

2025-04-02 14:00

De 2025-04-02 a 2025-04-08

ASPECTO: Caracteristico  COLOR: Caracteristico | OLOR: | Caracteristi
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FI.OTANTE AUSENTE' Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA " . 4
RECOLECCIﬂN. 21,9°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5.1°
3 RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO
PARAMETRO FISICOQUIMICO  UNIDADES = RESULTADO VALOR DE METODO TECNICA FECHA DE ANALISI!
REFERENCIA
° Standard Method 2550 B - . ) .
TEMPERATURA C 21,9 o Edlcmn 242023 Medicion directa 2025-04-02
Unidades de Standard Method 4500- .
PH EN AGUA pH 6,89 65-9,0 H+B Edlcmn 24, 2023 Potenciométrica 2025-04-02
Standard Methods 4500CI ; i
CLORO RESIDUAL LIBRE mg Cl2/L 0,59 0,3-2,0 G. Edicién 24 -2023 Fotocolorimetria 2025-04-02
Standard Methods 2120-C. Gy
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co 7,02 =15 Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-04-03
Standard Methods 2130-B. .
TURBIEDAD EN AGUA NTU 0,85 =2 Edicion 24 -2023 Nefelometria 2025-04-03
Standard Methods 2510 B. "
CONDUCTIVIDAD EN AGUA uS/em 24,2 =< 1000 Edicién 24 -2023 Conductimetria 2025-04-03
Standard Methods 4500 N
SULFATOS EN AGUA mg SO4/L 53.8 =< 250 SO4-E. Edicién 24 -2023 Turbidimétria 2025-04-03
Standard Methods 3500-Fe .
HIERRO TOTAL AGUAS mg Fe/L 0,065 =03 B. Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-04-04
d Meth 0-Al- 5
ALUMINIO EN AGUA mg AL <0,010 s | Espectrofotométria 2025-04-04
: Standard Methods 2340 C, Complexométria -
DUREZA TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L f 24,0 = 250 Edicién 24 -2023 Titulomeétria 2025-04-07
Standard Methods 2320 B. Complexométria -
ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 6,1 =< 200 Edicion 24 -2023 Titulomeétria 2025-04-03
Standard Methods 4500-Cl- "
CLORURDOS EN AGUA mg CI-/L 5,7 = 250 B. Edicién 24 -2023 Argentometria 2025-04-07
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LABORATORIO
PN | ANALISIS ALIMENTOS
i |Y AGUAS S.AS.

lNFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04042-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04042

0,0-5,0 Sin
Riesgo /5,1-14,0
Riesgo
Bajo/14,1-35,0
Riesgo Medio
/35,1-80,0
Riesgo Alto / >
80,1 Inviable

4. OBSERVACIONES

Para la muestra analizada; los parémetros de pH, Temperatura y Cloro Residual Libre fueron tomados en campo de acuerdo a los procedimientos
establecidos en los métodos de referencia.

IRCA % 0,0 Calculo Calculo 2025-04-08

Los resultados de los parametros analizados en esta muestra, se encuentran dentro de los limites de aceptacion establecidos en los valores
referencia.

Los valores de referencia indicados en este informe de resultados estan soportados por la Resolucién 2115 del 2007.

Cuando un resultado muestre el simbolo "<" seguido del valor, indica que la concentracion del parametro analizado esta por debajo del limite de
cuantuﬁcacuon establecido por el laboratorio.

Norma de referencia: ResoIUCIon 2115-2007

No se debe reproducir este informe sin aprobacidn de la direccién de calidad del laboratorio.

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote
| fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.

Cua!quner solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
| laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evudencna que esta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacion de los resultados sera Unica y exclusivamente del cliente,

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Unicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione:
del Iaboratono Testlab Laboratorlo Aguas y Aguas S. A S

Adrian Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicoguimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-04-(

Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
== |Y AGUAS S.AS.

19-LAB-012

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04042-1 ’ CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04042
1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASdCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO .
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA ""f"cc' 911.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS )
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable " Muestreado por: David Hernandez
Identificacién de la muestra: Muestreo #5 hacerio--Acueducto 'I:‘e:::té.hora e tomp e 2025-04-02 12:35
vantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-04-02 14:00
Tipo de envase 0 empaque: glr;\;:isceode Vidrio y Envase de Fecha de analisis: De 2025-04-02 a 2025-04-04

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caracteh’stico fCOI..OR.: Caracteristico OLOR: Caracteristi
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA " i §
RECOLECCION: 21,9°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5.1°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO | UNIDADES = RESULTADO = YALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES . ik
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 92228, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrar
RECUENTO DE Escherichia coli g g
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrar
RECUENTO DE Microorganismos Standard Methods 9215 D. g g
meséfilos (UFC/100ML) UFC/100mL 128 <100 Ed. 24, 2023 Filtracién por membrar

4. OBSERVACIONES
*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de coliformes totales en la muestra analizada.

*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacién de microorganismos para el pardmetro microbioldgico analizado.

(*) Métodos acreditados

Los métodos de evaluacién de la conformidad que NO estdn marcadas con (*) no estan incluidas en el certificado de acreditacién.

Testlab laboratorio de andlisis alimentos y aguas S.A.S, contamos con acreditacion ONAC vigente a la fecha con cddigo de acreditacién 19-
LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. f

Norma de referencia:Resolucién 2115:2007.
No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccién de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracién de conformidad
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
e Y AGUASS.AS.

:,‘-F -

-ISOIIEC 17025 2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
. L il CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04042 SR R A

' Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de Ia informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualguier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

N° DE INFORME: 25-04042-1

= 5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si aI rECibII‘ la(s) muestra(s) se evidencia que esta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condlcmnes especfﬁcadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los anélisis si éste da su aprobaaon en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o mterpretacu&n de Ios resultados serd Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican (inicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione:
' del Iaboratono Testlab Laboratone Aguas y Aguas S.AS

Al A

Andrea Lopez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnico Microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-04-(
Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
= 1Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS

N° DE INFORME: 25-04040-2

CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04040

; 1. INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA
DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202
BARRIO/VEREDA: No reporta

DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA

NIT/CC: 811.020.040-2

TELEFONO: 3064652
MUNICIPIO: CALDAS _
ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN

2. INFORMACION DE LA MUESTRA

Producto: Agua cruda

I -
dentificacion de la muestra: corrala y corraleta

vantidad de muestra: 1000 mL

Tipo de envase o0 empaque: Plastico

Agua de la mezcla rapida--Vereda

Envase de Vidrio y Envase de

Muestreado por: David Hernandez

Fecha y hora de toma de
muestra:

Fecha y hora de recepcidn:

2025-04-02 11:50
2025-04-02 14:00

Fecha de analisis: De 2025-04-02 a 2025-04-07

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO:
TRANSPARENCIA EN EL FONDO:
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA

RECOLECCION:

| Caracteristico | COLOR:

Caracteristico OLOR: Caracteristi
Si | MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si

16,7°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,2°C

3. RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO

VALOR DE

PARAMETRO FISICOQUIMICO UNIDADES = RESULTADO  pooooeu s METODO TECNICA FECHA DE ANALISI!
PH EN AGUAS U”‘d:‘}’_fs de 7,29 e 1501223 end Caicion Potenciométrica 2025-04-02
' Standard Methods 2130-B.

TURBIEDAD EN AGUA NTU 0,51 ek Edicion 24 -2023 Nefelometrfa 2025-04-03
Standard Methods 2120-C. ;

COLOR APARENTE AGUA Pt-Co 12,26 R Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-04-03
Standard Methods 2320 B. Complexométria -

ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 4,1 *oax Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-04-03
Standard Methods 3500-Fe .

HIERRO TOTAL AGUAS mg Fell < 0,010 v B EMelirae oo Espectrofotométria 2025-04-04

Standard Methods 4500-Cl-
CLORUROS EN AGUA mg Cl-/L 52 b B, Edicién 24 -2023 Argentometria 2025-04-04
Standard Methods 4500 ——

SULFATOS EN AGUA mg S04/L 36,2 b SO4-E. Edicién 24 -2023 Turbidimétria 2025-04-03
Standard Methods 2340 C. Complexométria -

DUREZA TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 16,0 b Ediclén 24 -2023 Titulométria 2025-04-07
Standard Methods 3500-Al- .

ALUMINIO EN AGUA mg Al/L <0,010 ok B. Edicion 24 -2023 Espectrofotométria 2025-04-04
Standard Methods 4500- y

NITRITOS EN AGUAS mg NO2-/L §<0.010 e NO2-B, Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-04-03

4. OBSERVACIONES
Norma de referencia:A peticién del Cliente.
No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccién de calidad del laboratorio.
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LABORATORIO

ANALISIS ALIMENTOS
Y AGUAS S.AS.
- INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04040-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04040

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las’ condlcmnes especfﬁcadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los andlisis si éste da su aprobacuén en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o mterpretacrén de los resultados sera (nica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican unlcamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione
del |aboratono Test[ab Labcratorio Aguas y Aguas S.AS

Adrian Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicoquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-04-(
Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
: | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04041-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04041

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASdCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO .
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NI'I:ICC. 811.020,090-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua cruda Muestreado por: David Hernandez
Identificacion de la muestra: Filtros--Vereda corrala y corraleta :‘euc::ﬁgrora Us toms de 2025-04-02 11:59
cantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-04-02 14:00
Tipo de envase o empaque: Elr:aﬁiscide VidRo i Efivase de Fecha de anilisis: De 2025-04-02 a 2025-04-07
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caracteristico  COLOR: Caracteristico OLOR: | Caracteristit
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: _ Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA 6 . 5
RECOLECCION: 16,2°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,6°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS-F!SICOQUiMICO
PARAMETRO FISICOQUIMICO  UNIDADES = RESULTADO n::liggnzfn METODO TECNICA FECHA DE ANALISI!
PH EN AGUAS U"id"l’::fs ge 7,15 s (60 L 2 Bltion Potenciométrica 2025-04-02
Standard Methods 2130-B,
TURBIEDAD EN AGUA NTU 0,55 ek Edicidn 24 -2023 Nefelometria 2025-04-03
Standard Methods 2120-C. 1
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co 13,69 ek Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-04-03
o Standard Methods 2320 B. Complexométria - A
ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 7.2 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-04-03
HIERRO TOTAL AGUAS mg Fell 0,096 o et v Fe | Espectrofotométria 2025-04-04
— Standard Methods 4500-Cl-
CLORUROS EN AGUA mg Cl-/L 4,7 8. Edicién 24 -2023 Argentometria 2025-04-07
Standard Methods 4500 e
SULFATOS EN AGUA mg SO4/L 56,1 oo SO4-E. Edicién 24 2023 Turbidimétria 2025-04-03
Standard Methods 2340 C. Complexométria -
DUREZA TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 16,0 ek Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-04-07
ALUMINIO EN AGUA mg AIlL <0,010 wx S e ods 3500-A1 | Espectrofotométria 2025-04-04
NITRITOS EN AGUAS mgNO2-/L  j<0,010 e Standard Methods 4500- | g oo cirotrométria 2025-04-03

; NO2-B. Edicién 24 -2023
4. OBSERVACIONES
Norma de referencia:A peticién del Cliente.

No se debe reproducir este informe sin aprobacidn de la direccién de calidad del laboratorio.
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LABORATORIO

ANALISIS ALIMENTOS
| Y AGUAS S.AS.
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04041-2 ~ CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04041

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote
fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testiab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES T
Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los

ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los andlisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados serd Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Unicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione:
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

it

Adrian Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicoquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-04-(
Fin de este informe,
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
: |Y AGUAS SAS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME; 25-04041-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04041

) 1. INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT;CC: B21,020.040-2
DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2 INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua cruda _ Muestreado por: David Hernandez
'dentificacion de la muestra: Filtros—-Vereda corrala y corraleta fﬂe::;:a!mra Ue tomade 2025-04-02 11:59
cantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-04-02 14:00
Tipo de envase o empaque: E{;‘gf&de Vidrio ¥ Envase de Fecha de analisis: De 2025-04-02 a 2025-04-04

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caracteristico  COLOR: Caracteristico OLOR: Caracteristi
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA . 3 o
RECOLECCION: 16,2°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,6°C

3 RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
VALOR DE

PARAMETRO MICROBIOLOGICO = UNIDADES RESULTADO REFERENCIA METODO TECNICA
RECUENISF%%%%CSE;{CMB e UFC/100mL <1 i SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrar
e %ﬁfg‘igﬁfﬂ E5 TOTALES | urcrnoomL <1 o SM 9222B, 24th Ed. 2023 *  Filtracién por membrar
" mesaios (UFCDoML) | UFcndomL | 18 e e 0a3 | Fitracién por membrar

4. OBSERVACIONES
Norma de referencia:A peticién del cliente.

No se debe reproducir este informe sin aprobacion de la direccién de calidad del laboratorio.

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informaré al cliente y solo g€ ejecutara los anlisis si éste da su aprobacuon en ese sentido los resultados se presentan de
carécter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera (nica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Gnicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalacione
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
= 1Y AGUAS 5.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-04041-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-04041

ey A

Andrea Lopez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnico Microbiologfa

Fecha de Reporte del Informe:2027 "4-(

Fin de este informe.
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS

:}Y AGUAS S.AS 2 e
. ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-06087-1 B CODIGO DE LA MUESTRA: 25-06087

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCiACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652

NIT/CC: 811.020.040-2

BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable ‘Muestreado por: Nelson Antonio Tabares Jaramillo
Identificacion de la muestra: Tanques de la escuela--Acueducto :‘e::;::ora o T e 2025-05-14 11:00
~ tidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-05-14 12:00
Tipo de envase o empaque: Eg‘;:ﬁ;de Vidrio'y Envase'de Fecha de analisis: De 2025-05-14 a 2025-05-16

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caract_érfs-tiéb COLOR | Caracteristico OLOR: | Caracteristico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA 2 » R
RECOLECCION: 17,9°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,6°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO = UNIDADES =~ RESULTADO | VALOR DE METODO TECNICA
| REFERENCIA
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES ; i
(UFC/100ML)* UFC/100mL <l 0 SM 9222B, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
RECUENTO DE Escherichia coli : -
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
RECUENTO DE Microorganismos UFC/100mL <1 <100 Standard Methods 9215 D. Filtracién por membrana

mesdfilos (UFC/100ML) Ed. 24, 2023

_ 7 4. OBSERVACIONES
*Estimacién de incertidumbre no cuantificada para recuento de coliformes totales en la muestra analizada.

*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacién de microorganismos para el pardmetro microbioldgico analizado.

(*) Métodos acreditados

Los métodos de evaluacion de la conformidad que NO estdn marcadas con (*) no estén incluidas en el certificado de acreditacion.

Testlab laboratorio de analisis alimentos y aguas S.A.S, contamos con acreditacién ONAC vigente a |a fecha con cédigo de acreditacién 19-
LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. i

Norma de referencia:Resolucién 2115:2007.
No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccién de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracién de conformidad
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
Y AGUAS S.AS.

ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012

~ INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
© CODIGO DE LA MUESTRA: 2506087

N° DE INFORME: 25-06087-1

; Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

| Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
| laboratorio.com

| o 5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES e o QOIERENIGIEN
' Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los

ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
| caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados serd (nica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Unicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones

Hudeifi A,

Andrea Ldpez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnico Microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-05-19

Fin de este informe.
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LABORATORIO
P | ANALISIS ALIMENTOS
=522 | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-06087-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-06087

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIAC!ON DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

B. Edicién 24 -2023

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable Muestreado por: Nelson Antonio Tabares Jaramillo
Identificacion de la muestra: Tanques de |a escuela--Acueducto :::::t;!“"a de'toma de 2025-05-14 11:00
Cantidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-05-14 12:00
Tipo de envase o empaque: Elna\gii?)de Vidrio'y Envase:de Fecha de analisis: De 2025-05-14 a 2025-05-19
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO' Caracteristico | COLOR: | Caracteristico OLOR: Caracteristico
| TRANSPARENCIA EN EL FDNDO Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
: TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA . .
. RECOLECCION: 17,9°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,6°C
- 3. RESULTADOS DE AﬂALlSls FISICOQUIMICO '
PARAMETRO FISICOQUIMICO UNIDADES = RESULTADO R‘E':'E'::N%Em METODO TECNICA FECHA DE ANALISIS
; ° e Standard Method 2550 B - s R g
TEMPERATURA C 17,9 ¥ Edicién 24 -2023 Medicion directa 2025-05-14
Unidades de Standard Method 4500- G e
PH EN AGUA pH 6.9 6,5-9,0 H+B Edicion 24, 2023 Potenciométrica 2025-05-14
' Standard Methods 4500C| ;
CLORO RESIDUAL LIBRE mg CI2/L 1,25 0,3-2,0 G. Edicién 24 -2023 Fotocolorimetria 2025-05-14
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co < s15  Sengdenoe 20t Espectrofotométria 2025-05-15
‘ : Standard Methods 2130-B. ;
TURBIEDAD EN AGUA NTU 0,39 <2 Edicién 24 -2023 Nefelometria 2025-05-15
Standard Methods 2510 B. ’
CONDUCTIVIDAD EN AGUA | uS/cm 26,0 < 1000 Edicion 24 -2023 Conductimetria 2025-05-15
Standard Methods 4500 il
SULFATOS EN AGUA mg SO4/L 9.8 =< 250 SOA-E. Edicién 24 -2023 Turbidimétria 2025-05-15
St dM : -
HIERRO TOTAL AGUAS mg Fe/L <0,010 <03 andard Methods 35002 | Espectrofotométria 2025-05-16
Standard Methods 3500-Al- o
ALUMINIO EN AGUA mg Al/L <0,010 =02 B, Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-05-16
Standard Methods 2340 C. Complexométria -
DUREZA TOTAL EN AGUA | mg CaCO3/L $#o <250 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-05-19
Standard Methods 2320 B. Complexométria -
ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 10,2 <200 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-05-14
CLORUROS EN AGUA mgCHL | 5,2 <250 | Stendard Methods 4500-Cl- Argentometria 2025-05-19
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
: | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-06087-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-06087

0,0-5,0 Sin
Riesgo /5,1-14,0
Riesgo
Bajo/14,1-35,0
Riesgo Medio
/35,1-80,0
Riesgo Alto / >
80,1 Inviable

4. OBSERVACIONES

Para la muestra analizada; los parametros de pH, Temperatura y Cloro Residual Libre fueron tomados en campo de acuerdo a los procedimientos |
establecidos en los métodos de referencia.

IRCA % 0.0 Calculo Calculo 2025-05-19

Los resultados de los pardmetros analizados en esta muestra, se encuentran dentro de los limites de aceptacién establecidos en los valores de
referencia.

Los valores de referencia indicados en este informe de resultados estan soportados por la Resolucién 2115 del 2007.

Cuando un resultado muestre el simbolo "<" seguido del valor, indica que |la concentracion del parametro analizado esté por debajo del limite de |
cuantificacion establecido por el laboratorio.

IRCA: 0,0% Sin Riesgo
Norma de referencua Resolucuon 2115 2007

No se debe reproduclr este mforme sin aprubacuén de Ia du’eccndn de calidad del Iaboratono
Testlab Laboratono Ahmentos y Agués S.A. S no se haiceirt;sipc;nsable de Fa mforrnahén sumlnlstrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informaré al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprobacidn, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Gnicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
d boratorio Testlab Laboratorlo Aguas y Aguas S.A.S '

e e — = e —————————————————— e — e ——

B

Adrian Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicoquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-05-20

Fin de este informe.
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LABORATORIO P
ANALISIS ALIMENTOS (S ettt s

Y AGUAS S.AS. .
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-08059-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-08059

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCI;ACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN

2. INFORMACION DE LA MUESTRA

Producto: Agua potable Muestreado por: David Hernandez

ik bieasebie deiia st Muestra #3 la variante--Acueducto Fecha y hora de toma de

2025-06-20 07:55

corral y corralita muestra:
« Jtidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-06-20 13:30
Tipo de envase o empaque: glna ‘ft!lsc Zde vidiio yEnvase de Fecha de andlisis: De 2025-06-20 a 2025-06-22
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caractenstlco COLOR Caracteristico OLOR: Caracteristico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA o . ”
RECOLECCION: 18,9°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,7°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO  UNIDADES ~ RESULTADO = VALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES ; o
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222B, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
RECUENTO DE Escherichia coli a (Ml .
(UFC/L00ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracion por membrana
RECUENTO DE Microorganismos Standard Methods 9215 D. : .
meséfilos (UFC/100ML) UFC/100mL <] <100 Ed. 24, 2023 Filtracién por membrana

4. OBSERVACIONES
*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de coliformes totales en la muestra analizada.

*Estimacidn de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacién de microorganismos para el parametro microbioldgico analizado.

(*) Métodos acreditados

Los métodos de evaluacién de la conformidad que NO estan marcadas con (*) no estdn incluidas en el certificado de acreditacién.
Testlab laboratorio de analisis alimentos y aguas S.A.S, contamos con acreditacién ONAC vigente a la fecha con cédigo de acreditacion 19-

LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. f
Norma de referencia:Resolucién 2115:2007.
No se debe reproducir este informe sin aprobacién de la direccién de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracion de conformidad
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LABORATORIO L U B
ANALISIS ALIMENTOS Sl

Y AGUAS S.AS B TR
m ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-08059-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-08059

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprobacidn, en ese sentido los resultados se presentan de
carécter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera Unica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste infarme aplican Gnicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

Aol A

Andrea Lopez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnico Microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-06-24

Fin de este informe.
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LABORATORIO
2 ANALISIS ALIMENTOS
: | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-08059-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-08059

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO

MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Producto: Agua potable Muestreado por: David Hernandez
. Muestra #3 la variante--Acueducto Fecha y hora de toma de .
Identificacion de la muestra: corral y corralita monstra: 2025-06-20 07:55
L_.tidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcidn: 2025-06-20 13:30
Tipo de envase o empaque: Elr:;iiscide Vidrie'y Envase: de Fecha de andlisis: De 2025-06-20 a 2025-06-26
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: Caracteristico | COLOR: Caracteristico OLOR: Caracterfstico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA N ! . o
RECOLECCION: 18,9°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 57°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO
PARAMETRO FISICOQUIMICO  UNIDADES  RESULTADO n\e'::no:u%fn METODO TECNICA FECHA DE ANALISIS
" | | Standard Method 2550 8 - o '
TEMPERATURA C 18,9 e Edicion 24 -2023 Medicion directa 2025-06-20
Unidades de Standard Method 4500- ; é
PH EN AGUA pH 7,05 6,5-9,0 H+B Edicién 24, 2023 Potenciométrica 2025-06-20
Standard Methods 4500CI i ‘
CLORO RESIDUAL LIBRE mg CI2/L 0,32 03-20 G. Edicién 24 -2023 Fotocolorimetria 2025-06-20
Methods 2120-C. s
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co 14,17 <15 Standard ethods 2120-C. | Espectrofotométria 2025-06-24
Standard Methods 2130-B. .
TURBIEDAD EN AGUA NTU 1,18 <2 Edicion 24 -2023 Nefelometria 2025-06-24
Standard Methods 2510 B. .
CONDUCTIVIDAD EN AGUA uS/cm 26,6 < 1000 Edicién 24 -2023 Conductimetria 2025-06-20
Standard Methods 4500 G g
SULFATOS EN AGUA mg S04/L 04 = 250 SOA4-E. Edicién 24 -2023 Turbidimétria 2025-06-24
Standard Methods 3500-Fe fiid
HIERRO TOTAL AGUAS mg Fe/L 0,146 =03 B. Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-06-25
ALUMINIO EN AGUA mg AL <0,010 <oz  Standarc Hethods 3500-Ak | Espectrofotométria 2025-06-25
' Standard Methods 2340 C. Complexométria -
DUREZA TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L iﬂ.O < 250 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-06-26
Standard Methods 2320 B. Complexométria -
ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 51 = 200 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-06-20
Standard Methods 4500-Cl-
CLORUROS EN AGUA mg Cl-/L 6,3 s 250 B. Edicién 24 -2023 Argentometria 2025-06-26
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
- | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS

N° DE INFORME: 25-08967-2 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-08967

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO _
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202
BARRIO/VEREDA: No reporta

TELEFONO: 3064652
MUNICIPIO: CALDAS

DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA

Producto:

Identificacién de la muestra: Caldas

€ ~tidad de muestra: 1000 mL

Tipo de envase o empaque: Plastico

Agua potable
Tanques de la escuela--Acueducto-

Envase de Vidrio y Envase de

ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN

2. INFORMACION DE LA MUESTRA
Muestreado por:

Fecha y hora de toma de

muestra:

Fecha y hora de recepcién:

Fecha de analisis:

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caracteristico  COLOR: Caracteristico OLOR: Caracteristico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: ‘ Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA o : - .
RECOLECCION 17,4°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,9°C
. 3 RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQU‘MICO
PARAMETRO FISICOQUIMICO  UNIDADES = RESULTADO = /LR BE METODO TECNICA FECHA DE ANALISIS
s Standard Method 2550 B - - .
TEMPERATURA C 17,4 b Edicién 24 -2023 Medicion directa 2025-07-10
Unidades de Standard Method 4500- o e
PH EN AGUA pH 6,5 6,5-9,0 H+B Edicién 24, 2023 Potenciométrica 2025-07-10
Standard Methods 4500C! :
CLORO RESIDUAL LIBRE mg CI2/L 0,82 03-2,0 . G. Edicién 24 -2023 Fotocolorimetria 2025-07-10
Standard Methods 2120-C. juca
COLOR APARENTE AGUA Pt-Co <2 =15 Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-07-11
Standard Methods 2130-B. ;
TURBIEDAD EN AGUA NTU 0,32 =2 Edicién 24 -2023 Nefelometria 2025-07-11
Standard Methods 2510 B. ;
CONDUCTIVIDAD EN AGUA uS/cm 22,8 = 1000 Edicién 24 -2023 Conductimetria 2025-07-11
Standard Methods 4500 e
SULFATOS EN AGUA mg SO4/L 0.4 = 250 SO4-E. Edicién 24 2023 Turbidimétria 2025-07-11
Standard Methods 3500-Fe s
HIERRQO TOTAL AGUAS mg Fe/L <0,010 =03 B. Edicion 24 -2023 Espectrofotométria 2025-07-14
Standard Methods 3500-Al- .
ALUMINIO EN AGUA mg Al/lL <0,010 =02 B. Edicién 24 -2023 Espectrofotométria 2025-07-14
Standard Methods 2340 C. Complexométria -
DUREZA TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L l?,U =< 250 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-07-15
Standard Methods 2320 B. Complexométria -
ALCALINIDAD TOTAL EN AGUA mg CaCO3/L 81 = 200 Edicién 24 -2023 Titulométria 2025-07-11
Standard Methods 4500-Cl-
CLORUROS EN AGUA mg Cl-/L 11 = 250 B. Edicion 24 -2023 Argentometria 2025-07-15
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LABORATORIO
ANALISIS ALIMENTOS
== | Y AGUAS S.AS.

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-08967-2 " CODIGO DE LA MUESTRA: 2508967

0,0-5,0 Sin
Riesgo /5,1-14,0
Riesgo
Bajo/14,1-35,0
Riesgo Medio
/35,1-80,0
' Riesgo Alto / >
80,1 Inviable

4. OBSERVACIONES

Para la muestra analizada; los parametros de pH, Temperatura y Cloro Residual_ lere fueron tomados en campo de acuerdo a los procedimientos
establecidos en los métodos de referencia.

IRCA % 17,44 Calculo Calculo 2025-07-17

Los resultados de los parametros analizados en esta muestra, se encuentran dentro de los Ilimites de aceptacion establecidos en los valores de
referencia.

Los valores de referencia indicados en este informe de resultados estan soportados por la Resolucién 2115 del 2007.

' Cuando un resultado muestre el simbolo "<" seguido del valor, indica que la concentracion del pardmetro analizado esta por debajo del limite de
cuantificacidn establecido por el laboratorio.

'Norma de referenaa Resolucnén 2115-2007

No se debe reproduur este mforme sm aprcbacnon de Ia dlreccmn de calidad del laboratorio.

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacidn suministrada por el cliente referente a: Identificacion, lote,
 fecha de vencimiento y fecha de produccion de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

| Si al recibir la(s) muestra(s) se ewdencaa que esta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las condiciones especificadas en los
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los analisis si éste da su aprobacién, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera tnica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican (nicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
deI laboratorio Testlab Laboratorlo Aguas y Aguas S.AS

Adrian Garrido
Quimico -Universidad Cérdoba. PQ-9469
Coordinador técnico Fisicogquimico

Fecha de Reporte del Informe:2025-07-17

Fin de este informe.
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LABORATORIO WA o r e ea
ANALISIS ALIMENTOS |8 e s

2 1Y AGUAS S.ASS. S AR e
. ' ISO/IEC 17025:2017
JEST: 19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-08967-1 CODIGO DE LA MUESTRA: 25-08967

1. INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA SOLICITANTE: ASOCIACION DE USUARIOS DEL ACUEDUCTO ]
MULTIVEREDAL CORRALA Y CORRALITA NIT/CC: 811.020.040-2

DIRECCION: CARRERA 50 129 SUR 37 OFICINA 202 TELEFONO: 3064652
BARRIO/VEREDA: No reporta MUNICIPIO: CALDAS
DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA ATENCION: HUMBERTO LOAIZA URAN
2. INFORMACION DE LA MUESTRA

Producto: Agua potable Muestreado por: Nelson Antonio Tabares Jaramillo
filanbiiaiBer diilninuaiing: Tanques de la escuela--Acueducto- Fecha y hora de toma de 2025-07-10 12:00

Caldas muestra:
r -tidad de muestra: 1000 mL Fecha y hora de recepcion: 2025-07-10 15:10
Tipo de envase o empaque: Elr:;z:is;de Vidrio y Envase de Fecha de analisis: De 2025-07-11 a 2025-07-14

CARACT ERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO: Caractenstlco COI.OR Caracteristico OLOR: | Caracteristico
TRANSPARENCIA EN EL FONDO: Si MATERIAL FLOTANTE AUSENTE: Si
TEMPERATURA DE LA MUESTRA EN LA o ; o
RECOLECCION 17,4°C TEMPERATURA DE LLEGADA: 5,9°C
3. RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO MICROBIOLOGICO | UNIDADES =~ RESULTADO = VALOR DE METODO TECNICA
REFERENCIA
RECUENTO DE COLIFORMES TOTALES - - 3
(UFC/100ML)* UFC/100mL >2000 0 SM 92228, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
RECUENTO DE Escherichia coli . yi3
(UFC/100ML)* UFC/100mL <1 0 SM 9222H, 24th Ed. 2023 * | Filtracién por membrana
RECUENTO DE Microorganismos Standard Methods 9215 D. . iz
meséfilos (UFC/100ML) UFC/100mL >2000 <100 Ed. 24, 2023 Filtracion por membrana

4, OBSERVACIONES
*Estimacidn de incertidumbre no cuantificada para recuento de coliformes totales en la muestra analizada.

*Estimacion de incertidumbre no cuantificada para recuento de Escherichia coli en la muestra analizada.

El reporte de resultados <1 UFC, indica que no hubo recuperacién de microorganismas para el parametro microbioldgico analizado.

(*) Métodos acreditados

Los métodos de evaluacion de la conformidad que NO estdn marcadas con (¥) no estan incluidas en el certificado de acreditacién.

Testlab laboratorio de analisis alimentos y aguas S.A.S, contamos con acreditacién ONAC vigente a la fecha con cddigo de acreditacién 19-
LAB-012, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. §

Norma de referencia:Resolucién 2115:2007.
No se debe reproducir este informe sin aprobacién de |a direccién de calidad del laboratorio.

Los resultados emitidos en el presente informe no fueron sometidos a declaracién de conformidad
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LABORATORIO Tm o e
ANALISIS ALIMENTOS B0

Y AGUAS S.AS S e
ISO/IEC 17025:2017
19-LAB-012
INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS
N° DE INFORME: 25-08967-1 ~ CODIGO DE LA MUESTRA: 25-08967

Testlab Laboratorio Alimentos y Aguas S.A.S no se hace responsable de la informacién suministrada por el cliente referente a: Identificacién, lote,
fecha de vencimiento y fecha de produccién de la muestra.

Cualquier solicitud referente a la muestra o los datos tomados en campo, seran tenidos en cuenta si son remitidos al correo dsc@testlab-
laboratorio.com

5. DESCARGO DE RESPONSABILIDADES

Si al recibir la(s) muestra(s) se evidencia que ésta se encuentra en mal estado o presenta desviaciones de las cond;caones especrﬁcadas en Ies
ensayos analiticos, se informara al cliente y solo se ejecutara los andlisis si éste da su aprobacidn, en ese sentido los resultados se presentan de
caracter informativo y la responsabilidad sobre el uso y/o interpretacién de los resultados sera tnica y exclusivamente del cliente.

Los resultados y conclusiones consignadas en éste informe aplican Gnicamente para la muestra ingresada y analizada dentro de las instalaciones
del laboratorio Testlab Laboratorio Aguas y Aguas S.A.S

At .

Andrea Lépez Aguirre
Microbidloga - Universidad Libre
Coordinador técnico Microbiologia

Fecha de Reporte del Informe:2025-07-15

Fin de este informe.
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